
 

CROATINA 
La Croatina viene 
prodotto con 
l’interruzione precoce 
della fermentazione per 
preservare parte degli 
zuccheri naturali. E’ di 
colore rosso e il suo 
sapore  è morbido e 
dolce. Si abbina ai 
dessert a base di 
frutta, formaggi 
morbidi e cioccolato. La 
sua gradazione si 
aggira intorno agli 8 % 
vol. 

  
 


